ln

Inafibubion Bauard

Semaine du 3 au 7 janvier 2022

mide

Entrées au choix
Salad'Bar

Betteraves persillées

Salade de choux-fleurs

Plats
Plats sans viande

Souté de boeuf au jus
SV:Filet de poisson sauce citron

Accompagnement

Purée de pommes de terre

Fromage ou laitage

Tomme de Savoie )
Yaourt aromatisé

Desserts au choix

Créme chocolat
Kiwi

Entrées au choix
SoladBar

Pizza au fromage

Salade verte

Plats
Plats sans viande

Aiguillettes de poulet au jus
SV: Boulettes végétales

Accompagnement

Purée de potiron

Fromage ou laitage

Yaourt nature bio O
Babybet

Desserts au choix

Compote de pommes
Orange

Entrées au choix
SaoladBar

Plats
Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix

Galette des Rois
Banane bio (¢]

Entrées au choix

Salade colestaw

Salad'Bar 1/2 pamplemousse (+sucre)
Salade verte
Plots Filet de lieu sauce curry

Plats sans viande

Accompagnement

Riz bio créole O

Fromage ou laitage

Ptit Louis

Fromage blonc nature

Desserts au choix

Pomme locale @

Cocktail de fruits au sirop

Produit bio O

« Nos plals sont susceplibles de contenir des substances ou dénvés pouvarni enlrainer des allergies ou intolérances.

APl RESTAURATION S A a Direcloire sl Consell de Surveillance Capilal de 1 000 000€, RCS Lille Mélropale : 477 181 010

Produit régionat @

Pour toute information. merci de vous rapprocher du gérants

Direclion Régionale: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE




Inafifufion Bauard

Semaine du 10 au 14 janvier 2022

mids

Entrées au choix
SoladBar

Plats

Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou loitage

Desserts au choix

o

Entrées au choix
Saolad'Bar

Samoussa aux légumes

Salade verte

Plats

Plots sans viande

Potée Savoyarde

SV: Omelette nature et légumes de la potée

Accompagnement

Fromage ou laitage

Babybel
Petit suisse aromatisé

Desserts au choix

Ananas ou sirop

Banane

Entrées au choix
SaladBar

Plats

Plats sans viande

Haut de cuisse de poulet bio au lait de coco

SV: Colombo de poisson

Accompagnement

Boulghour bio

Fromage ou laitage

Emmental bio
Fromage blanc bio

Desserts au choix

Compote de fruits bio
Orange bio

Entrées au choix

Salade de chou blanc a lemmental

SoladBar Salade dagrumes
Salade verte locale
Plats Filet de colin sauce beurre citronné

Plats sans viande

Accompagnement

Purée de pommes de terre et potiron

Fromage ou laitage

Saint-Paulin
Yaourt nature bio

Desserts au choix

Beignet au chocolat

Kiwi

o

Produit bio

Produit régional @

« Nos plals scnl susceplibles de contenir des subsiances cu denvés pouvant enlrainer des allergies ou infolérances.

Pour toute information merct de vous rapprocher du gérant»

AP| RESTAURATION, S A a Directoire 8l Conseil de Survelllance, Capital de 1 000 000€, RCS Lille Mélropale 477 181 010

Direclion Régionale: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE




Tnafibution Bauard

Semaine du 17 au 21 janvier 2022

mide

Entrées au choix
Salad'Bar

Rosette et cornichons

Oeuf mayonnaise

Plats
Plats sans viande

Boeuf Bourguignon
SV: Boulette végétales sauce tomate

Accompagnement

Polenta £)

Fromage ou laitaoge

Vache qui rit
Yaourt aromatisé

Desserts au choix

Ile flottante
Clémentine bio 4]

Entrées au choix
Salad'Bar

Plats
Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix

Ananas au sirop
Kiwi bio @

Entrées au choix
Salad'Bar

Salade vevte auw woin

Salade vevte

Plats
Plats sans viande

Tartilette

S\ Gratin de pomwnes de tevve av Reblochon

Accompagnement

Fromage ou laitage

Towmwe de Savoie @
Naouet watuve bio 0)

Desserts au choix

Tavrte avx wmyrtilles

flan vawille et cavamel

Entrées au choix

Carottes rapées vinaigrette et mais

SaladBar Céleri rémoulade
Salade verte
Plats Colin sauce tomate

Plats sans viande

Accompagnement

Brocolis persillés

Fromage ou laitage

BUchette mi-chévre
Fromage blanc nature bio 4]

Desserts au choix

Riz au lait
Pomme locale £

Produit bio O

Produit régional @

« Nos plats sont susceplibles de conterur des substances ou dérivés pouvant enlrainer des alfergres ou intolérances
Pour touie information, merci de vous rapprocher du gérant»
API RESTAURATION, S .A. a Direclarre et Consell de Surveillance, Capital de 1 000 000€, RCS Lille Mélropale : 477 181 010
Dlrection Reégionale: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE



Jeudl

Pain bic O

Tnafibubion Bavard

Semaine du 24 au 28 janvier 2022

mide

Entrées au choix
Salad'Bar

Plats
Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix

Entrées au choix

Friand au fromage

SaladBar Friand hot dog
Salade verte locale
Plats Boulettes de boeuf sauce tomate

Plats sans viande

Sv: Boulettes végétales

Accompagnement

Semoule bio

Fromage ou laitage

Tomme Grise )

Yaourt aromatisé

Desserts au choix

Mousse au chocolat

Kiwi o

Entrées au choix

Céleri rémoulade

SoladBar 1/2 pomplemousse (+sucre)
Solade verte
Plats Pilons de poulet tex-mex

Plats sans viande

SV:Filet de poisson a l'huile dolive

Accompagnement

Gratin dépinards

Fromage ou laitage

Emmental
Petit suisse sucré

Desserts au choix

Tarte aux pommes du chef
Banane

Entrées au choix

Carottes rapées vinaoigrette

SaladBar Chou rouge rémoulade
Salade verte
Plats Gratin de poisson

Plats sans viande

Accompagnement

Purée de potiron et pommes de terre

Fromage ou laitage

P'tit Louis
Yaourt nature bio O

Desserts au choix

Créme vanille
Pomme locale @

Produit bio O

Produit régional @

« Nos plals sont susceplibles de contenir des substances ou deérivés pouvani enlrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information merci de vous rapprocher du géranty

API RESTAURATION, S A 4 Direcloire el Conseil de Surveillance, Capilal de 1 000 000€, RCS Lile Mélropole : 477 181 010

Direction Régionale: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE




Semaine du 31 janvier au 4 février 2022

nids
Entrées au choix Salade de thon et mais
SaladBar Betteraves vinaigrette
Plats Aiguillettes de poulet & la forestiére
Plats sans viande SV:Filet de colin au four
Accompagnement Q@  Lentilles bio Qu jus
Fromage ou laitage Brie

Petit suisse sucré

Desserts au choix Cocktails de fruits au sirop

Pomme

Entrées au choix

SaladBar
Plats
Plats sans viande
Accompagnement
Fromage ou loitage L)
0
Desserts au choix
Entrées au choix Salade Alsacienne (Cevielas. emmental, salade verte. seuf)
SaladBar
Sabade verte bis d lemmental
Plats Noisette de psrc aw pain deépices
Plats sons viande SV: Filet de psisson au pain depices
Accompagnement Gratin de pemmes de terre
Fromage ou laitage Mimatette
Petits suisse arematisé
Desserts ou choix Tarte awx psmmes Alsacienne
s
Entrées au choix Carottes rGpées vinaigrette
Salad'Bar Chou rouge vinaigrette
Salade verte locale
Plats Pépite de merlu meuniére et citron
Plats sans viande
Accompagnement (¢] Coquillettes bio et fromage rapé

Fromage ou laitage Saint-Paulin

Yaourt nature

Desserts au choix Compote de pommes
Orange

produitbio O Produit regionol 2)

« Nos plals sont susceplibles de contenir des subslances ou dérivés pouvani enfrainer des allergies ou infolérances
Pour louie information. merc: de vous rapprocher du gérantv
API RESTAURATION S A a Direcloire el ConseN de Surveillance. Capilal de 1 000 CGO0€, RCS Lille Métrapale : 477 181 010
Direction Régionale: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE
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APPE]

Inafibufion Bauard

Semaine du 7 au 11 février 2022

mide

Entrées au choix
SaladBar

Plats

Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix

0

Entrées au choix

Carottes rGpées et mais vinaigrette

Plats sans viande

Salad'Bar Salade agrumes
Salade verte
Plats Boulette de boeuf sauce tomate

SV: Boulettes de sarrasin & la tomate

Accompagnement

Semoule bio O

Fromage ou laitage

Babybel
Yaourt nature

Desserts au choix

Pomme locale @

Mousse au chocolat

Entrées au choix

Salade de pommes de lerre bio-aux oignons

SaladBar Salade de pois chiches bio
Salade verte bio
Plats Sauté de dinde bio-au jus
Plats sans viande SV: Filet de poisson sauce oaeille
Accompagnement Gratin de choun-fleurs
Fromage ou laitage Maasdam bio ()
‘Yaourt aromalisé bio
Desserts au choix Compote de fruils bio
‘Banane bio
Entrées au choix Taboulé

Plats sans viande

SaladBar Salade piémontaise
Salade verte locale
Plats Filet de colin meuniére

Accompagnement

Epinards hachés & la créme

Fromage ou laitage

Tomme blanche
Fromage blanc nature bio o

Desserts au choix

Clémentine

Flan au chocolat du chef

Produit bio O

Produit régional @

« Nos plats sonl susceplibles de conlenir des substances cu dérivés pouvani enirainer des allergies ou infoiérances.

Pour toute information, merc: de vous rapprocher du gérant»

API RESTAURATION, S A a Direcloire el Consell de Surveillance, Capilal de 1 000 GO0€, RCS Lile Métropole : 477 181 010

Direction Régionale: 2 rue Charles Marel- 38420 DOMENE




