
INSTITUTION BAYARD - Du 06/06/2022 au 10/06/2022

Bio Toutes nos viandes de boeuf, porc, veau sont d'origine française

Adolescents
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i
m

ar
di Samoussa aux légumes

Oignons rings
Salade verte Bio 

Quenelle nature - Sauce
béchamel Haricots verts Kiri

Suisse arômatisé
Pomme
Compote pomme fraise

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Tomate - , billes de mozzarella

Coleslaw
Salade verte

Sauté de boeuf - Sauce
provençale
/Filet de colin - Sauce
provençale

Ratatouille Emmental
Suisse sucré

Beignet au chocolat
Nectarine

ve
nd

re
di Pastèque

Melon jaune
Salade verte

Gratin de poisson Riz Bio créole 
Fromage blanc
Edam

Fraises - , sucre
Crème dessert vanille



INSTITUTION BAYARD - Du 06/06/2022 au 10/06/2022

Plats Ingrédients Allergènes

, billes de mozzarella Mozzarella

, sucre Sucre semoule

Beignet au chocolat Beignet Fruits à coques, Gluten, Lait, Oeufs, Soja

Coleslaw Carotte, Chou blanc, Fromage blanc,
Mayonnaise, Sucre semoule Lait, Moutarde, Oeufs, Sulfites

Compote pomme fraise Compote

Crème dessert vanille Crème dessert Lait

Edam Edam Lait

Emmental Emmental Lait

Filet de colin Colin/Lieu Poisson

Fraises Fraise

Fromage blanc Fromage blanc Lait

Gratin de poisson
Crème fraîche, Eau, Fumet de poisson,
Oignon, Poisson préparé, Sauce béchamel ,
Vin blanc

Céleri, Gluten, Lait, Poisson

Haricots verts Haricot vert

Kiri Fromage portion Lait

Melon jaune Melon

Nectarine Nectarine

Pastèque Pastèque

Pomme Pomme

Quenelle nature Quenelle Gluten, Oeufs

Ratatouille Poêlée Gluten

Riz Bio créole Riz indica

Salade verte Salade batavia

Salade verte Bio Salade et mélange de salade

Samoussa aux légumes Samoussa Gluten, Oeufs, Soja

Sauce béchamel Eau, Sauce béchamel Gluten, Lait

Sauce provençale Eau, Garniture pizza, Herbes de provence,
Huile, Oignon, Poivron rouge, Roux blanc Céleri, Gluten, Lait

Sauté de boeuf Joue de Boeuf, Sauté de Boeuf

Suisse arômatisé Fromage blanc Lait

Suisse sucré Fromage blanc Lait

Tomate Tomate


