Instifition Bayard

Semaine du 29 au 3 Mai 2024
M

Lundi Salade verte
Lasagnes

T

(y z
Mﬁ%ﬁim? Yoourt sucré

Poire bio

Mandi Taboulé

Escalope panée
Poélée de courgettes
Fromage blanc nature

Banane

Deudi Tomates vinaigrette
Sauté de porc au jus
Pommes noisettes
Gouda

Fraises chantilly

Uendiedi Salade dagrumes
Filet de colin sauce citron
Risotto
Tomme de Savoie @

Brownies du chef

Produit bio O Produit régionat 9

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RFESTAIIRATION & A A Nirerinirs st Cnneril Ae [uinvaillance Canital de 1 NN NNNE ROS Lilla Métrannle - 477 181 N10




Iuﬁﬂﬁonﬂa,utf
Semaine du 6 au 10 Mai 2024

Mid

Lundi Salade verte bio
Cheeseburger

Menu Potatoes

LSA

Jus de pommes

Mardi Batonnets de mozzarella

PV Gratin de pates
@@/@%ﬁw

Brie

Riz au lait

FERIE

FERIE

Produit bio O Produit régional 9

« Nos plals sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RFSTAIIRATION S A A Dirartnira at Nnneail da Qurvaillanca Nanital Ade 1 0NN NONE RS | ille Métrnnnle - 477 181 01N




Tnsbicfion Bagard

Semaine du 13 au 17 Mai 2023

Mid

Oeuf mollet
Cuisse de poulet aux herbes
Haricots verts

Babybel

Pomme locale o

Avocat

Grotin de pommes de terre au fromage

o Fromage blanc nature bio

Fraises

Rosette cornichons
Sauté de porc sauce tomate
Farfalles
Suisse sucré

Clafoutis aux cerises

Salade dagrumes
Filet de poisson menieére, citron
Epinards
Comembert

Ananas

Produit bio O Produit régional Q

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RFSTAIIRATION S A 2 Nirartaire at Caneeil de Quirveillance Canital da 1 0NN ONNE RS | illa Métrannle - 477 181 01N



Tnstifition Bayard

Semaine du 21 au 24 Mai 2024

Mandi Avocat

Couscous végétarien

Babybel bio O

Fraises au sucre

Deudi Concombres bio vinaigrette @

Hachis parmentier bio @

BIO Gouda bio O

Créme dessert bio O

Uendredi Taboulé

Pépites de poisson sauce citron
Poélée de courgettes et poivrons
Samos

Ile flottante

Produit bio O Produit régional 9

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

APl RESTALIRATION S A A Nirertnire at Cancail da Quinvaillance Canital da 1 0NN NONE RS | ille Métranala - 477 1R1 N1N



Inatibubion
Semaine du 27 au 31 Mai 2024

mids

Lundi Rosette et cornichons
Sauté de poulet sauce barbecue
Potatoes
Petit suisse sucré

Banane

Mandi
N Chipolatas et merguez
Ratatouille
‘-“\‘-a..;,;-..a*"g
Yoourt nature
% Créme vanille
—
@g ! Deudi Pizza au fromage
< Boulettes végétales sauce tomate

Brocolis persilllés

. Ny P
( : % Samos
s W/p00R &/ CHANGER ?

0o

Riz au lait

Uendredi Tomates au basilic
Filet de colin sauce basquaise
o Coquillettes
Yaourt aromatisé

Gateou au chocolat et pépites du chef

Produit bio O Produit régional 9

« Nos plats sont susceplibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RFSTAIIRATION S A A Niractaire st Cnneeil de Qurvesillance Canital de 1 NON ONNE RS | ille Métrannle * 477 181 010



Iuﬁﬁ:ﬁoni?qad
Semaine du 3 au 7 Juin 2024

Mid

Lundi Radis beurre
Chili Con Carne

Riz & chili

Gouda
o Banane bio
Mandi
V2 2 Quenelles natures sauce nantua

)

Haricots verts persillés
Petit suisse aromatisé

Beignet au chocolat

Teudi Tomate mozzarella
Boulettes de boeuf sauce tomate
O Semoule bio
Emmental

Fraises chantilly

Uendiedi Pastéque

Merlu a Lhuile dolive et tomates
Ratatouille
Fromage blanc nature

Cerise

Produit bio O Produit régional 0

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou infolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RFSTAIIRATION S A A Nirartnire ot Cnneail de Quinseillance Canital de 1 00N ONNE RCRK | ila Matranale - 477 181 01N



Institition Bayard

Semaine du 10 au 14 Juin 2024
midi
M O Accras de morue
O Rotide porc sauce tomate
Menu Poelée méridionale
Bio O  Yaourt aromatisé
o Qlace

Salade de lentilles

Pané au fromage

Epinards béchamel
Yaourt nature

Abricots

Deudi Pizza au fromage
Pilons de poulet grillés sauce tartare
Tomates confites
Saint-Paulin

Fraises chantilly

Uendinedi Melon

Pépites de merlu au citron
o Coquillettes bio a la tomate
Brebis creme 9

Flan vanille-caramel

Produit bio O Produit régional 9

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RESTAIIRATION S A 4 Rirartnire at Cnaneail de Quirveillance Canital dea 1 NNND ONNE ROS | illa Matranala - 477 181 04N




Instibubion
Semaine du 17 au 21 Juin 2024

Mid

Lundi Samoussas
Dhal de lentilles

(’) EER? Riz créole

—

Yoourt nature

Abricots

Mandi Pastéque
Steak haché grillé au jus
Purée de pommes de terre
Tomme blanche

Liégeois chocolat

-

ET

)

ot

Feudi Salade de betterave

Raviolis au boeuf sauce tomate

Gouda

Creme dessert chocolat

Uendnedi Tomates au basilic
Pépites de merluy, citron
Haricots verts persillés

Petit suisse sucré

Nectarine

Produit bio o Produit régional 9

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RFRTAIIRATION S A A Dirartnira ot Cancail de Quinseillance Canital da 1 0NN NNNE ROR | illa Matrannle - 477 181 D10



Instififion Bayard

Semaine du 24 au 28 Juin 2024

Mid

Salade de brocolis bio

Hachis Parmentier bio

Fromage blanc bio

Nectarine bio

Gaspacho

Tortellinis ricotta-épinards

Kiri
Péche plate

%4
—
=

-~

PE
|

.

Tomates vinaigrette

Boulettes de boeuf sauce tomate
o Semoule bio
Tomme de Savoie @

Mousse au chocolat

Melon
Filet de poisson aux olives
Carottes persillées
Fromoge aromatisé

Mille feuilles

Produit bio O Produit régional 9

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RFSTAIIRATION S A 4 DNirartnira of Cnneeil de Quinssillance Canital da 1 NNN ONNE RCS | illa Matrannle © 477 181 N10



Inatibicbion
Semaine du 1 au 5 Juillef 2024

Mid

Lundi Melon

M)z 2 Cuisse de poulet
Q@/m{%gcwﬁfm .
— 5 Frites
Emmental

Caoke aux pépites de chocolat du chef

Mandi REPAS PIQUE-NIQUE
Sandwich jombon-emmental
Chips

Yaourt O boire

Banane
O
G)\edma
(P[{i;m- ni:{lg.m.
Produit bio O Produit régional 9

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RESTAIIRATION S A 4 Nirertnire at Cnnceil de Sunseillance Canital de 1 NON ANNE RCS 1 illa Métranala - 477 181 010



