
  

Restaurant de l’institution BAYARD

Compte rendu de la commission
de restauration

du 18/09/2023 à 14h00

Membres de la commission menus :
POUR BAYARD:
M. ROLLAND Philippe, Attaché de gestion
Mr ARDISSON Directeur des primaires
Mme CAILLOCE Anna-Maria, Membre de 
l’APEL
Mme FATHY Fouzia, Responsable cuisine

POUR API  :
Mme BOUVIER  Clara, Diététicienne
M. CARREAU Jean-Luc, Responsable de 
production

Bilan et actions à mettre en place
OBSERVATIONS ACTIONS À  METTRE EN PLACE

Retours:

- Attention à l'égouttage des pâtes (dernier service les pâtes ont été mal essorée) 
- Le Brownie du 15 Septembre a eu un soucis de cuisson 
- Le hachis parmentier a été mal monté en cuisine (un retour sera fait aux équipes) 
- Il y a eu un soucis de fournisseur au niveau de la cuisine de Varces sur la macédoine ce qui nous 

a obligé à changer de fournisseur temporairement pour ce produit. La macédoine sera 
dorénavant proposée avec de la mayonnaise. (à ajouter à la mercuriale) 

Point repas Noël:

Voir avec Mme LENOIR si possibilité de commander une bûche aux fruits 
A voir comment organiser la livraison (entre Mme LENOIR et la cuisine de Varces)

Stock tampon : 

A recommander de la part de la cuisine de Varces : Betterave, raviolis, compote de pommes, crème 
chocolat. 
Comme l’année dernière, les DLC seront à surveiller et à consommer avant péremption. 



Menus validés
Validation des menus: Du 6 Novembre au 22 Décembre 2023

Merci de votre participation,
Nous nous retrouverons le

lundi 6 Novembre 2023 à 14h30

Bilan et actions à mettre en place
OBSERVATIONS ACTIONS À  METTRE EN PLACE

Rappel des grammages : 

Hamburger : 1 et demi pour les primaires / 2 pour les collégiens  
Samosa : 1 pour les maternelles et 2 pour les primaires et collégiens 
Pizza : 70 gr par part = à couper en triangle plutôt qu’en bande pour avoir un meilleur rendu.  

Livraison :

Demande de la part de l’établissement que la livraison des repas ne se fasse qu’à partir de 14h 
pas avant. Un point a été refait avec notre livreur. 

En effet le portail ne peut pas rester ouvert étant donné le passage régulier des enfants sur le 
temps du repas. 

Attention du côté de l’établissement à ne pas stationner de véhicule pour ne pas gêner la 
livraison. 

Rappel sur le stockage des gastro vide pour faciliter le travail de récupération de la part du 
livreur. 


