POUR BAYARD:

M. ROLLAND Philippe, Attaché de gestion
Mme CAILLOCE Anna-Maria, Membre de

I’APEL

Mme FATHY Fouzia, Responsable cuisine

POUR API :

Mme BOUVIER Clara, Diététicienne

M. CARREAU Jean-Luc, Responsable de
production

Bian of ackions & methne en place

OBSERVATIONS

ACTIONS A METTRE EN PLACE

Retours sur la derniére période:

- Les lentilles en salade n’ont pas été appréciées lors du dernier service.
- Le hachis parmentier n'avait pas assez de viande. La recette sera revue.

- Latartiflette a été trés apprécié.

- Lajoue de porc était trop grasse et I'association avec la sauce au pain d’épice n’a pas été

appréciée.

- Le dernier gateau a eu un souci organoleptique (il a eu un trou au milieu)

- Les sautés de poulet n’ont plus le méme godt. (une vérification des techniques de préparation

sera effectuée)

- Les gastros de gratin de pommes de terre n’étaient pas assez remplis.

- La purée de butternut n’a pas été appréciée.

- Le gratin de courge n’a pas été apprécié




Bilan of ackions & methre en place

OBSERVATIONS ACTIONS A METTRE EN PLACE

Livraison :

Attention a ne pas trop monter les piles de caisses dans la chambre froide.
Pour rappel, les seaux de sauces doivent étre a part.

Animation crépe :

L'organisation de la derniére animation n’a pas été optimale. Cela a perturbé les horaires de
service.

Pour la prochaine animation, un binbme ayant déja participé a ce type d’animation sur I
établissement sera dédié.
Le nombre d’unités sera vérifié avant le service.

L'emplacement n’est pas idéal. Malheureusement, 'emplacement ne peut étre modifié en lien
avec les branchements électriques.

Ce type d’animation doit rester un moment de plaisir pour les équipes et pour les enfants.

Prochaine animation : brochette de fruits les 11 et 13 Juin 2024.

Pique Nique :

Pour information, il s’agit de la derniére année ou API Restauration fournit des bouteilles d’eau.
Pour 'année prochaine, les enfants devront avoir leurs propres bouteilles.

Kermesse :

Comme les années précédentes, 200 parts de pizza au fromage seront offertes par API (pour le
22 ou le 29 Juin, la date sera a confirmer a la cuisine)

Validation des menus: Du 29 Avril au 2 Juillet 2024

10 Juin 2024 a 14h30




