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Paques

Tnafibufion Bavard

Semaine du 20 au 24 Avril 2026

Mids

Entrées au choix
Salad'Bar

Plats
Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix

Entrées au choix

Samoussa aux légumes

SaladBar Feuilleté au fromage
Salade verte
Plats Croque fromage

Plats sans viande

Accompagnement

Haricots verts

Fromage ou laitage

Petit suisse sucré
Ptit Louis

Desserts au choix

Kiwi bio @

Ananas au sirop

Entrées au choix

Qeuf poché, mayonnaise

Saolad'Bar PAaté en crovte, cornichon
Salade verte
Plats Sauté de povlet cavce avx olives

Plats sans viande

Filet de poisson sauce aux olives

Accompagnement

Pommes de terre noisettes

Fromage ou laitage

Fromage

Desserts au choix

Gateav du chef au chocolat de Paques

Entrées au choix

Pamplemousse, sucre

Salad'Bar Avocat
Salade iceberg
Plats Filet de lieu meuniére

Plats sans viande

Accompagnement

Gratin dépinards hachés

Fromage ou laitage

Tomme Noire
Fromage blanc nature bio )

Desserts au choix

Flon & la vanille
Banane

Produit bio O

Produit régional @

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pouir toute infarmatinn merri de vniis rannrorhar diy aéranty
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conception Crg

Inafibution Bauard

Semaine du 27 au 1 Mai 2026

Mids

Entrées au choix

Chou rouge aux pommes

Plats sans viande

SaladBar Macédoine de légumes
Salade verte
Plats Pennes & la bolognaise

Pennes & la sauce tomate

Accompagnement

Fromage ou laitage

Yoourt nature bio
Bleu

Desserts au choix

Poire bio {3

Liégeois chocolot

Entrées au choix

Taboulé

Plats sans viande

Salad'Bar Salade de blé, olive et poivrons
@ Salade iceberg
Plats Escalope paonée

SV : Nugget's de blé

Accompagnement

Poélée de courgettes

Fromage ou laitage

Fromage blanc nature
Babybel

Desserts au choix

Banane

(@) Compote pommes-fruits rouges

Entrées au choix

Pizza au fromaoge

Plats sans viande

Salad'Bar Quiche aux poireaux
Saolade verte
Plats Cuisse de poulet grillé

Filet de poisson sauce aux olives

Accompagnement

Haricots verts

Fromage ou laitage

Tomme blanche

Suisse aromatisé

Desserts au choix

Gateau a la vanille

Creme dessert vanille

Entrées au choix
Salad'Bar

Plats

Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix

Produit bio 0

Produit régional @

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»
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Tnsfificbion Bavard

Semaine du 4 au 8 Mai 2026

®
W i
Lundi Entrées au choix Betteraves
Salad'Bar Carottes répées
Salade verte
Plats Gratin de pates ou fromage

RANGER ?

Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Yoourt nature bio

Brie

Desserts au choix

Velouﬁé fruix

Plats sans viande

Fruit
Mandi Entrées au choix Surimi, mayonnaise
SoladBar Rosette et cornichons
Salade verte @
Plats Aiguilllettes de poulet au jus
Plats sans viande SV :Omelette
Accompagnement Ratatouille
Fromage ou laitage O Fromage blonc bio
Kiri
EZ" Desserts au choix Tarte aux pommes
— Fruit de saison
i
\LQ Feudi Entrées au choix Salade verte, bacon, oignons frits
g SaladBar Oignon’s rings
Qz, Salade verte bio
4 Menu Plats Cheeseburger
USA Plats sans viande Fishburger

Accompagnement Frites au four

Fromage ou laitage =

Desserts au choix Sunday

. Coca cola
Uendred Entrées au choix
SaladBar
Plats

Accompagnement

Fromaoge ou laitage

Desserts au choix

Produit bio 0

« Nos plals sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

Produit régional @
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Inatibution Bauard

Semaine du 11 au 15 Mai 2026

Mids
Entrées au choix Quiche Lorraine
SaladBar -
Salade iceberg
Plats Sauté de porc, sauce aux herbes

Plats sans viande

SV:Filet de pdisson sauce vierge

Accompagnement

Haricots verts

Fro'moge ou laitage

Babybel
€)  Yoourt nature bio

Desserts au choix

Péche au sirop

Pomme locale @

Entrées au choix
Salad'Bar

Avocat

Salade iceberg

Plats

Plats sans viande

B&tonnets de mozzarella pané

Accompagnement

Fromage ou laitage

) Fromage blanc nature bio

Vache qui rit

Desserts au choix

Fraises, chantilly

Entrées au choix
Salad'Bar

Plats

Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix

Entrées au choix
SaladBar

Plats
Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix
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Tnatibubion Bauard

Semaine du 18 au 22 Mai 2026

Mids

Entrées au choix

Feuilleté a la saucisse

SaladBar Feuilleté au fromage
(@) Salade verte bio
Plats Saouté de poulet, sauce moutarde

Plats sans viande

SV : Pané du fromager

Accompagnement

Chou fleur béchamel

Fromage ou laitage

Fromage blanc sucré
Buchette de chevre

Desserts au choix

Compote de fruit

Fruit de saison

Entrées au choix Avocat
Solad'Bar Pamplemousse
Salade verte
Plats Quenelles sauce créeme
Plats sans viande Fromage répé
Accompagnement Courgettes
Fromage ou laitage O Babybel bio

Petit suisse sucré

Desserts au choix

Mousse au chocolat
Fraises au sucre

Entrées au choix

@ Concombres bio vinoigrette

Salad'Bar O Tomotes bio vinaigrette
@) Solode verte bic
Plats O Hochis parmentier bio

Plats sans viande

Brandade de poisson

Accompaognement

Fromage ou laitage

O Gouda bio

@) Yoourt nature bio

Desserts au choix

0 Créme dessert bio
@) Bonanebio

Entrées au choix Taboulé
SaladBar -
O Salade verte bio
Plats Filet de merlu sauce citron

Plats sans viande

Accompagnement

Riz pilaf

Fromage ou laitage

Fromage blanc aromatisé
Samos -

Desserts au choix

Ile flottante
Abricot

Produit bio O Produit régional @

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»
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Tnafibution Bauard

Semaine du 25 au 29 Mai 2026

Mids

Entrées au choix
SaladBar

Plats
Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix

Entrées au choix

Salade, parmesan, oeuf et croutons

SaladBar Salade iceberg
Plots Chipolatas et merguez
Plats sans viande SV et SP: Poisson pané
Accompagnement Ratatouille
Fromage ou laitage Brie
O Yoourt nature bio

Desserts au choix

Creme vanille
Abricot

Entrées au choix

Rosette et cornichons

SoladBar Surimi mayonnaise
Salade verte
Plats Sauté de poulet sauce barbecue

Plats sans viande

SV : Crépe du chef aux champignons

Accompagnement

Potatoes

Fromage ou laitage

Petit suisse sucré

Tomme blanche

Desserts au choix

Banane
) Compote de pomme bio

Entrées au choix

Radis beurre

Champignons & la grecque

SaladBar
Salade verte
Plats Filet de lieu, sauce vierge

-Plats sans viande

Accompagnement

Tortis

Fromage ou laitage

Kiri

Fromage blanc aromatisé

Desserts au choix

Gateau a lananas

Péche

Produit bio Q Produit régional @

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pouir toite infarmation merei da voiis rannrocher o néranty
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Suivi de Remise en Température et de distribution

Tnatibubion Bavard

Semaine du 1 au 5 Juin 2026

Mid

Entrées au choix

Thon et mais

Salad'Bar Salade dagrumes
Salade iceberg
Plats Chili Con Carne
Plats sans viande Chili Sin Carne
Accompagnement Riz & chili
Fromage ou laitage Gouda
Yaourt nature bio
Desserts au choix (¢ Banane bio

Flan caramel

Entrées au choix
SaladBar

Feuilleté au fromage

O Salade verte bio

Plats

Plats sans viande

Tortilla

Accompagnement

Ratatouille

Fromage ou laitage

Kiri

Petit suisse aromatisé

Desserts au choix

Péche

Compote pomme-fraise

Entrées au choix

Tomate mozzarella

Plats sans viande

Salad'Bar Salade coleslaw
Salade iceberg
- Plats Boulettes de boeuf sauce tomate

SV: Batonnets de mozzarella

Accompagnement

(#) Semoule bio

Fromage ou laitage

Emmental

Yaourt nature bio

Desserts au choix

Animation brochette de fruits

Plats sans viande

Entrées au choix Pasteque
Salad'Bar Melon jaune
(@) Salade verte bio
Plats Calamars & la romaine, sauce tartare

Accompagnement

Frites au four

Fromage ou loitage

Fromage blanc nature
Edam

Desserts au choix

Mousse au chocolat

Cerise

Produit bio O

Produit régional @

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du géranty

API RESTAURATION. S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance, Capital de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181 010
Dlrection Régionale: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE

La remise en température : passage de +10°C a +63°C en moins d'une heure- Elle ne doit étre réalisée qu"une seule fois
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Inafifubion Bauand

Semaine du 8 au 12 Juin 2026

Mids

Entrées au choix

Oeuf dur mayonnaise

Salod'Bar Tomate, vinaigrette
Salade iceberg
Plats Cordon bleu
Plats sans viande Pané au fromoge
Accompagnement Courgettes
Fromage ou laitage Caomembert

Fromage blanc sucré

Desserts au choix

Velouté fruix

Compote de fruit

Entrées au choix

Salade de lentilles

Plats sans viande

SaladBar Salade de haricots rouges et mais
(#) Salade verte bio
Plats Omelette

Accompagnhement

Epinards béchamel

Fromage ou laitage

Babybel
Yaourt nature bio

Desserts au choix

Abricots

Ananas au sirop

Entrées au choix

Pizza au fromaoge

Plats sans viande

SaladBar Pizza Reine
Salade iceberg
Plats Pilons de poulet grillés sauce tartare

SV: Croque fromage

Accompagnement

Tomates confites

Fromage ou laitage

Saint-Paulin

Desserts au choix

() Petit suisse aromatisé bio

Fraises chantilly

Compote de fruit

Plats sans viande

Entrées au choix Melon
SaladBar Pasteque
Salade iceberg
Plats Pépites de merlu au citron

Accompagnement

foquillettes bio, fromage répé

Fromage ou laitage

Fromage blanc nature
Brebis créeme ()

Desserts au choix

Flan vanille-caramel
Péche

Produit bio O

Produit régional g

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant des allergies ou i

Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»




Suivi de Remise en Température et de distribution

Tnstibubion Bavard

Semaine du 15 au 19 Juin 2026
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Lundi Entrées au choix Samoussas
SaladBar
Salade iceberg bio 0
Plats Dhal de lentilles de corail

Plats sans viande

Accompagnement

Riz créole

Fromage ou laitage

Yoourt nature bio
Kiri

Desserts au choix

Abricots

Cocktail de fruits au sirop

Plats sans viande

Mands Entrées au choix Pastéque
SaladBar 1/2 pamplemousse (+sucre)
Salade verte
Plats Cuisse de poulet grillé

SV: Omelette au fromage

Accompagnement

Purée de pommes de terre

Fromage ou laitage

Tomme blanche

Fromage blanc nature bio

Desserts au choix

Fraise chantilly

Feudi Entrées au choix Melon
SaladBar
Salade verte
Plats Raviolis au boeuf sauce tomate

Plats sans viande

SV : Raviolis au fromage

Accompagnement

Fromage ou laitage

Gouda

Yaourt nature bio

Desserts au choix

Compote de pommes

Péche

Plats sans viande

Uendiedi Entrées au choix Tomates au basilic
; Salad'Bar Concombres vinaigrette
0 Salade verte bio
Plats Pépites de merluy, citron

Accompagnement

(9] Haricots verts persillés

Fromage ou laitage

Petit suisse sucré
Babybel

Desserts au choix

Nectarine

Tropézienne

Produit bio O

Produit régional @

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RESTAURATION, S.A. & Directoire et Conseil de Surveillance, Capital de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181 010
Direction Régionale: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE

La remise en température : passage de +10°C a +63°C en moins d'une heure- Elle ne doit étre réalisée qu"une seule fois
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La remise en température :

Suivi de Remise en Température et de distribution

TInatibubion Bauard

Semaine du 22 au 26 Juin 2026

mide

Entrées au choix

Carottes répées bio

Plats sans viande

SaladBar Pois chiches au cumin
Salade iceberg bio
Plats Tortilla oignons et pommes de terre bio

Accompagnement

Brocolis bio

Fromage ou laitage

Fromage blanc bio

Emmental bio

Desserts au choix

Nectarine bio

)

Compote de fruits bio

Plats sans viande

Mands Entrées au choix Tomates vinaigrette
SaladBar Concombres
Salade iceberg 2
Plats Boulettes au veau sauce tomate
Plats sans viande Falafels
Accompagnement Semoule bio
Fromage ou laitage Tomme de Savoie
0 Yoourt nature bio
Desserts au choix Glace Oasis
Glace céne
‘am&: Entrées au choix Quiche lorraine
Salad'Bar Quiche au fromage
Salade verte
Plats Sauté de poulet, sauce paprika
Plats sans viande Pané au fromage
Accompagnement Haricots verts
Fromage ou laitage Bleu
Suisse nature bio
Desserts au choix Flan vanille caramel
Fraise
| Yendied: Entrées au choix Melon
SaladBar Pasteque
Salade iceberg
Plats Filet de poisson sauce aux olives

Accompagnement

Carottes persillées

Fromage ou laitage

Fromage aromatisé
Chanteneige

Desserts au choix

Eclair au chocolat
Abricots

0

Produit bio

Produit régional @

« Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RESTAURATION. S.A. a Directoire et Conseil de Surveiiance. Capital de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181 010

passage de +10°C a +63°C en moins d'une heure- Elle ne doit étre réalisée qu"une seule fois

Direction Régionale: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE




Suivi. de Remise en Température et de distribution

Tnafibubion Bavard

Semaine du 29 au 3 Juillet 2026

conception Crécm

m
Lundi Entrées au choix Tomates
SaladBar Concombres
Salade verte bio
Plats Cordon bleu
Plats sans viande SV: Croque fromage
Accompagnement Frites
Fromage ou laitage Emmental

Fromage blanc nature bio

Desserts au choix Mousse au chocolat
Banane
Mandi Entrées au choix
SaladBar
Plats

Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou loitage

Desserts au choix

Feudi Entrées au choix
Salad'Bar
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Plats

Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix

Vendnedi Entrées au choix
Salad'Bar
Repas Pique
TNigue Plats

Plats sans viande

Accompagnement

Fromage ou laitage

Desserts au choix

P 4

Produit bio g Produit régional @

« Nos plats sont susceptibles de conlenir des substances ou dérivés pouvanl entrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de vous rapprocher du gérant»

API RESTAURATION, S.A. a Directoire et Conseil de Surveillance, Capital de 1 000 000€, RCS Lille Métropole : 477 181 010
Direction Régionale: 2 rue Charles Morel- 38420 DOMENE

La remise en température ; passage de +10°C a +63°C en moins d'une heure- Elle ne doit étre réalisée qu"une seule fois



